
ПРИНЯТО 
На педагогическом совете 
МДОУ «Одуванчик» 

Протокол № 1 О от « 1 О » О 1 2022 г. 

Положение 

о бракеражной комиссии 
Муниципального дош1сольного образовательного учреждения 

«Детский сад № 47 «Одуванчик» 

1. Общие положения. 

1.1 . Настоящее Положение (далее - Положение) регулирует создание и 
деятельность бракеражной комиссии Муниципального дошкольного 
образовательного учреждения «Детский сад №4 7 «Одуванчик» (далее -
МДОУ). 

1.2. Настоящее Положение разработано в соответствии с Уставом МДОУ в целях 
осуществления контроля за организацией питания детей , качеством пригото вления 
пищи , соблюдения технологии приготовления пищи , качества доставляемых 
продуктов, соблюдения «Санитарно- эпидемиологических требований к 
организации общественного питания населения » , утвержденных Постановлением 
Главного государственного санитарного врача Российской Федерации от 
27.10 .2020 г. №3 2 (далее СанПиН 2.3/2.4.3590-20) и соблюдения «Санитарно
эпидемиологических требований к организациям воспитания и обучения , отдыха и 
оздоровления детей и молодежи » (далее СанПиН 2.4 .3 648-20) , утвержденных 
Постановлением Главного государственного санитарного врача Российской 
Федерации от 28.09 .2020 г . № 28 . 

2. Порядок создания бракеражной комиссии и ее состав. 

2.1. Состав комиссии и сроки ее полномочий утверждаются приказом 
заведующего о создании бракеражной комиссии . Приказ издается каждый год в 
начале года. 

2.2. Комиссия состоит из 3-5 членов. В состав комиссии входят: 
- представитель администрации (председатель комиссии) ; 
- представители трудового коллектива; 

- повара; 

- члены профсоюзной организации . 

3. Полномочия комиссии. 

3.1 . Бракеражная комиссия: 
-осуществляет контроль соблюдения санитарно-гигиенических норм при 
транспортировке, доставке и раз грузке продуктов питания ; 

- проверяет на пригодность складские и другие помещения , предна·шаче н1-1ы е 
для хранения продуктов питания , соблюдение правил и условий их хранения ; 



- CЖC}\II C IJI 10 CЛ l..: J tll T за 11 f) !ШИ J ll, II OC 1·1)!0 COCПI BJIC II И}I MC II ю ; 

- ко 11трол 11рус·1 о р1'аt-1и1а 1tи ю работ 1 . 1 11 а 11и1цсблокс ; 

- ос ущестол я ет ко 11 трол 1) cpo1<O F1 рсuл и 1ании про1tу 1<то 1111и ·1с:111ю1 и ка • 1 с с-1 на 

при1·ото влс11и я 11ищн ; 

- 11роuсряет соответстви е пищи фи1 и оло п~•1сским 1 ю·1 rеб 11 осн1 м д<.:'1 с и н 
ОС Н О13 11Ы Х 11ищеных веществах ; 

- следит за соблюдением прави 1 1 1 1ич1t0й rи, и еш. 1 работ11и1шм и 11и111 сблuка : 
- присутствует при закладк t:: ос1юв 111,1 х 11родуктон, 11ро веря с'1 0 1..1 хсщ fiлю1 1 : 

- проводит органол ептическую O 1tе 11ку гото вой пиши , т . с . O 11 рц~сл яс,, сё 11вет . 

запах . в кус . KO II CИCTCIIЦИ IO , жесткость , СОЧНОС'/1 , и T./t . 
- проверяет соответств и е объемов при rотовле 1111 оrо питания uбъсму рюснн,,х 

1 10рц11й и коли честву детей в МДОУ . 

4. Содержание и формы работы. 

4.1. Комиссия ежедневно приходит на сн ятие бракеражной пробы за 30 м и нут 
до начала раздачи гото вой пищи . 

4.2. Предварительно ком иссия должна ознакомиться с меню-требованием : в 
нем должны быть проставлены дата, количество детей , сотрудников , пол ное 
наименование блюда, выход порций , количество наименований , вьщанных 

продуктов . Меню должно быть утверждено заведующим , должны стоять 

подписи калькулятора, кладовщика, повара . 

4.3 . Бракеражную пробу берут из общего котла, предварител ьно перем ешав 

тщательно п и щу в котле. Бракераж начинают с блюд, имеющих 

слабовыраженный запах и вкус ( супы и т. п .) , а затем дегустируют те блюда, 

вкус и зап ах которых выражены отчетливее, сладкие блюда де густируются в 

последнюю очередь . 

4.4. Результаты бракеражной пробы заносятся в Журнал бракеража готово й 

продукции . 

4.5. Журнал должен быть прошнурован , пронумерован и скреплен печатью: 

хранится у шеф-повара. 

4.6. Заседания бракеражной комиссии оформляются протоколами и 
скрепляются подписью заведующего и печатью ДОУ . В протоколе 

фиксируется обсуждающиеся во просы , предложения и зам е чания по 

организации питания в детском саду. 

4.7. Нумерация протоколов ведется с н ачала учебн ого года . 
4_g_ Органолептическая оценка дается на каждое блюдо отдельно (тем1 1 ература, 

вн ешний вид, запах , вкус ; готовность и добро качественность . 
4.9. Оценка «отлично » дается таким блюдам и кулинарным изделиям , которые 
соответствуют по вкусу , цвету и зап ах у , внешнему виду и ко н систе н ции, 

утвержденной рецептуре и дру гим по казателям , предусмотренным 

требованиями . 
4.1 О . Оценка «хорошо» дается блюдам и кулинарным издениям в том слу чае . 

есл и n тех н ологии при готовления пищи были доп ущены незначительные 
нарушения , н е приnедшие к ухудшению вкусовых качеств, а внешний вид 

блюда соответствует требоnаниям . 
4.11 . Оценка «удовлетворительно» ;щетси бюодам и кун и11ар11ым и ·щ~J 111я м в 

том случае , есJ 1и в технологии при гото вления нищи был и до 11 у щ1:111.,1 
не1начител1.,111,1 е нарушения , приведши е к ухудшению вкуt:о вых качест в 

( недосол ено , псресоJ1с1ю ). 
4.12. Оценка « нt:удош1 створителыю>> ;1астс~1 бнЮNLМ и кули11арш,1м и 'щсл ням . 
имеющим следующие недостатки: 1юсторо 111-1ий , н е свойстве 1111ый и ·щсJ 1иям 



u кус И 'З allll X. р<.:1 1(() п c pCC()JlC IIIIЫ (;, J)CЗ l<0 l( И CJ /bll: , 1 ОрLКИ <.: , JJ <.:дoвapt.: IIJ/1, J C , 
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➔ . 1 3 . Та кое блюд() 11 с до 11 ус 1шетс}1 1< ра1да ч с, и комиссю1 стави ·, с во и п о;t11и с и 
н апротив выставле 1-111 ой 0 1tе 111<и н ол за~1исLю « К разда че н с ;ю 11 ускаю,, . hmoдo н е может быть оыла11 0 бе'3 C IIЯTIOI 11po6 L1 . 
4. 1..J. . Оценка ка честuа блюл и 1< уJ 1и11 а р11ых и ·~лсл ий ·шноси · , ся в журнш , ср,ну 
после снятия пробы и оформляется 1 юr111и сями всех ч11е 11 о н бракеражн fJй 
комиссии . Н е доп ускается оt:дени е жур11 ала до снятия пробы . 
➔ . 1 5.Оценка качестоа блюrt и кул и11 ар11 L 1 х издел ий «удовлетворип:лыю,,. 
« н еудовлетворитеш, 11 0 ». да111-1 ая 1<оми сс и ей ил и другими 11ровсряющими 
л и цами, обсуждается н а совещании при заведующем. 
➔ . 1 6 . Л ица. ви новные в неудовлетворительн ом при гото влении блюд и 
кул ин арных издел 11 й , привлекаются к дисциплинарной , м атериальной 
ответственности л ибо освобождается от занимаемой должности . 
4. 17. Комиссия проверяет наличие суточной п робы . 

4.18 . Комиссия определяет фактический выход одной порции каждого блюда. 
Фактический объем первых блюд устанавли вают путем деления емкости 
кастрюли или котла на коли чество вып исанных порци й. Для вычислен ия 
фактической массы одной порции каш , гарни ров , салатов и т.п. взвешивают 
всю кастрюлю или котел , содержащий готовое блюдо. и после вычета массы 
тары делят н а количество выписанных порций . Есл и объемы готового блюда 
слишком большие , допускается проверка вычисления фактической массы 
одной порци и каш , гарниров , салатов и т . п. по тому же механизму при раздаче 
в групповую посуду . 

4.19. Проверку порционных вторых блюд (котлеты. тефтели и т.п . ) п роизводят 
путем взвеш и вания пяти порций в отдельности с установлением 
равномерности распределения средней массы порции, а также установления 
массы 1 О порций (изделий ), которая не должна быть меньше должной 
(допускаются отклонения + 3% от нормы выхода). 
4.20 . Для проведения бракеража необходимо иметь на пищеблоке весы . 
п ищевой термометр, чайник с кипятком для ополаскивания приборов, две 
ложки , вилку, нож, тарелку с указанием веса н а обратной стороне 
(вмещающую как 1 порцию блюда, так и 1 О порций), линейку. 

5. Оценка организации пита11ю1. 

5. 1. Результаты проверки выхода блюд, их качества отражаются в брак~ражноч 
журнале . В случае выявления каких-либо нарушений , зам ечани й бракеражная 
комиссия вправе приостановить выдачу готовой пищи на группы до принятия 
необходимых мер по устран ению замечаний . 
5 . 2. Замечания и нарушения , устан овленные комисс и е й о о р га н изации питания 
детей , заносятся в бракерюкный журнал . 
5.3. Администрация МДОУ обязан а содейство вать деятелыюсти б рс1кераж 11 ой 
комиссии и приниматL м еры к устранению нарушений и 'Зам ечаний . 
выявленных комисси ей . 
5 .4 . РезулLТаты работы комиссии ·шслушиваются на совещаниях при 
заведующей . 

6. Методика ор1"анолеr1ти~1ссtсой оцс11ю1 1шщ1i. 
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l \11 . 11-.1\ 11 l l\ . IP1l1l,' II \, 111 0 11111\ 1110 !1 IL' ll,I11 1 l, f) y II , I0 I,1, lll ,l l OXf) ,111 1/ff, 1j1• 1p 1,11 r1, 1L,J<.: 
A,, lp t, 11 

l1 .. ~.5. ll p 11 l \\ll'llt-.l' 1111()11\111,1\ 1нр11 11 р111111Г,р , 1 11t , 1 1<11 111111 \1 , 1 I11 1 с 11 , 1 v , 1'1 ll ffl•11 1 1 н l r' ~I 

(ll\1\ll\L'\\ 11 t-. ,1f)11 H \Н.: 1}1 , 11а 1, 0 II L II L ll.' II I111I() () 1\1 ) 1. 11 '< II II CIIIIIIIII flH, I. flBl: I I u~ l,(..,f H 
hJJ)l1)tj)L' 11 ,I1\\l' 11I\){)l' j):I IA\11 ,fll' II O 11 I1\I L'C I Cl111 Cll,111 ,l li 1) 1 l l ll ( II < IC, 1'·, 1 

11 1) \1 1ПL'рl'С\\1Ч11 1 ,СЯ t,a1 tCCl II0"-1 Н lл\) ;\110I О t-. ~1r11oфl' , \}I , 11rIO l ll' II I 1)',\ 11 J XI 1,J J 

1:.U-: .'1:l; lt-: \1\\ 11 RЫ \О ,ЮМ. 1)(i f)a l 11 11 , 11I11\ M[I IIИ C II U 11 ..L lll'JII C II f) t: ll l: ll 1Yf1'.: ',\1 1 l' Jl",J Н 
ж11р:.1 llr11110 10· 1 рс 11111111а ll l'C(J() IIJl'I Cll\lt l' f)Cl((lll )f)C (j IJ(1,I r1 lf , 1 11raв l ,ILf ;( lf 1 
а на.:1111 Н .1:.1\)()!Xl l Of) \1 1\) 

t1 . .:; ,ti, \(()HC I\ClCll l\1\1( ) со:-, сон Ollf)C, (l'J\.11() 1. С, \НВJ.Я l1 л lO IJ KO ll l I f) ) Н К(J Й Н 1 1 , ,1 ~-и r~ 
тз.ре .1к~ l с: 111 в сос1а н соуса вхо, tя ·, 11 асс 11 rован11ыс корс 11 1:..я .• 1 1 к . 11 < or,1 :.. 1,1 1111 
11 П[)СIВС'[)ЯЮ 1 СОС13В . фо р>.,1 у н арез ки. KO II CII C-l e llllH IO . ОГ,я ·ннс, IЫI () O!J[) i.1 11 1<.11◄ II 
В Н11',1З.11 Нl' 113 llBCT соуса . 1 ·. с . ,и Jj IICf о 1:\ лО.JЯ г ГО\I UТ 11 жир И , IН C',\ l:1Ш I U. f(J l (J; L 
.10 :1жс11 6ь11L11рня11101 о ян1 аr11 0 1 о цвс1а . П .1 охо 11р111 ото1i.,1с н11ьн1 CU)C и -..н.: с-т 
г орькова1 о- 11 сприя1 н1,1и вкус . ь, 1 ю,10 . п о.1 и 1 ос так и:--1 СО)СОм . н с вы 1ынаt r 
с:1.Лп ет и 1 а . сн и жас1 1:1к усо в1" I с ; toc1 о и 11 с 1 ва rr и щи . u. c.1t;tooaтc:I ь 11 0 . ct ус[юс11и1.: 
t-.. .~. 7. \lри 0 11редс;rс 11ии нку са и ·1u 11 aXa 6.110,1 обраща~о1 1:111и:--1ш1ис 11u 11а,1 ичис 
спеuифическнх 1ai1 aX0 11 . Особс 11н о ·Jro нажн о ;1:н1 rыбы . когорая , I<.:r ко 
при об рt:тае·, II ос1о rюн11и е шI1ах 11 1 н oкp:,жa1<J1uci-i с ре,,1I,1 . Вdрс11ая r1,1Г,а , 1 0, I,кнu 
име1 1., нкус , х а рак I ер нLI Й л:r я ,1а~1н о 1 о ее ни ,::щ с хо рошо выражсн н Ы\.I 
привкусом ооощей 11 11ря11 остсй . а жареная - прият 11 ый с. 11.:гка 1 амt 111ый нкус 
с 1:н~же 1 о жира. I 1 а ко·1ором ее жарипи . U11a ...1олжна бы 1 ь мягко й . со ч н ой. 11е 
крошащейся сохраняющtй форм у 11арезк ~1 . 

7. Зак. 1ючнтелы1ые 1юложеш1я . 

7.1. Члены бракеражной ком и ссии работа,m н а доброно, rы-юй oc 1-1 01:1t . 
7.2 . Адм инистрация ДОУ при уста н оuлении надбавок к должностны .,1 OK. Id..\ d..\.t 

работников . л и бо при премировании нправе учитывать работу чле н о А 
Gракеражной ком и сс ии . 
7.3. А,1J.минис1 rжuия ДОУ обязана содействонан, дея ·Itл ы10сп, 6 рак1:рал-.нl, 11 
коми ссии и 11ри11имuть меры к устранению нарушений и за~1 tча11ий . 
l:JLlЯ u ; 1енн LJ X ~е ЧJltH<iM И . 



1 О.О 1 . 2022г . 

Муниципальное дошколы-юе 

образовательное учреждение 
«Детский сад №47 «Одуванчик» 

ПРИКАЗ 

п.Лиманный 

«Об утверждении бракеражной комиссии Муниципального бюджетного 
дошкольного образовательного учреждения «Детский сад №47 «Одуванчик» 

No 45 

В соответствии с требованиями СанПиН 2.3/2.4.3590-20 «Санитарно -
эпидемиологические требования к организации общественного питания населения », 

утвержденными Постановлением Главного государственного санитарного вpatia 

Российской Федерации от 27.1 О.2020г . №32 , СанПиН 2.4 .3648-20 «Санитарно -
эпидемиологические требования к организациям воспитания и обучения , отдыха и 

оздоровления детей и молодежи », утвержденными Постановлением Главного 

государственного санитарного врача Российской Федерации от 28 .09 .2020 г. №28 , с целью 
усиления контроля за организацией и качеством питания в МДОУ № 47, строгого 
выполнения технологии приготовления блюд в соответствии с меню - требованием и 
технологическими картами , а так же в рамках осуществления производственного контроля 

ПРИКАЗЫВАЮ: 

1. 
2. 

4. 

Утвердить прилагаемое Положение о бракеражной комиссии МДОУ № 47 . 
Признать утратившим силу приказ от 11.01.2021г . №35 «Об утверждении 
Положения о бракеражной комиссии в Муниципальном дошкольном 
образовательном учреждении «Детский сад № 47 «Одуванчик» . 
Фёдоровой М . В. (ответственный за информационное наполнение сайта) 
разместить Положение на официальном сайте Учреждения в сети «Интернет» в 
течение 1 О рабочих дней со дня принятия. 
Контроль за исполнением настоящего приказа оставляю за собой . 
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